
18 & 19 juin 2016

Enjoy The Pleasure, le paradis culinaire des gourmets, crée l’événement gastronomique.

Les 18 et 19 juin 2016, Enjoy The Pleasure prend possession de la ferme d'Achêne pour 
accueillir gastronomes et épicuriens et partager avec passion l’amour de la cuisine.

Venez découvrir la convivialité de la ferme d'Achêne en restaurant «revisité». Imaginez un 
espace tendance envahis de plats gastronomiques… laissez-vous aller, ce n’est que du rêve !

La liste des restaurateurs participants suffit à ouvrir l’appétit,…

FFEERRMMEE  DD''AACCHHÊÊNNEE

L´événement culinaire à 16 mains

19, 20 & 21 MAI 2023
Après trois années de disett e, Enjoy The Pleasure, le paradis culinaire 
des gourmets, crée à nouveau l’événement gastronomique.

Enjoy The Pleasure prend possession de la ferme d’Achêne pour 
accueillir gastronomes et épicuriens et partager avec passion l’amour 
de la cuisine.

CUISINE À 16 MAINS
On connaît les repas dits « à quatre mains », concoctés 
par deux chefs le temps d’une soirée : voici un évé-
nement culinaire à…16 mains, un record en province 
de Namur. Huit chefs s’unissent pour créer un menu 
unique de 8 services pendant un seul week-end.

ENJOY THE PLEASURE sera l’occasion unique de 
découvrir leur art en un seul lieu, un seul WE dans 
une orchestrati on tout à fait parti culière. 

Venez découvrir la convivialité de la ferme d’Achêne 
en restaurant « revisité ». Imaginez un espace ten-
dance envahi de plats  gastronomiques… laissez-vous 
aller, ce n’est que du rêve !



LES CHEFS 2023

Logan Depuydt

L’Arti ste

Bruno Delvaux

L’Entre-Pots

Julien Malaisse

Pré de chez vous

Olivier Bruckner

Moma
Borg Da Silva

L’ABCF Restaurant

Malika Depireux 

Le Binôme

Damien Avalosse

La peti te ferme

Régis Alexandre

Concept Gourmand
Carl Gillain

La table du Royal Snail,
Farfalle

Frédéric Roland

Boulangerie 
Rolland-Warnon

GASTRONOMIE & 
DÉCONTRACTION
ENJOY THE PLEASURE entend allier gastronomie 
et décontracti on. Aucun formalisme et surtout pas 
d’événement fi gé !

Ainsi les 8 chefs cuisinent en ‘ live’, en salle, directement 
sous les yeux des convives. Photos, selfi es avec les chefs, 
échanges sur Facebook : aucune hésitati on … l’envie 
de partager sera irrépressible !

À table, la convivialité donne le ton : les hôtes se 
servent auprès de chaque chef et savourent leur as-
siett e en toute simplicité, sur des tables réservées et 
aff ublées de leur plus bel habit, avec un verre de vin 
choisi en accompagnement de chaque service.

À noter : la mobilisati on d’arti sans de qualité aux côtés 
des chefs.

Après le repas, plusieurs espaces de dégustati on, bar à 
champagne, salons à alcools, seront accessibles.

MENU DIX SERVICES
• La récepti on apériti ve au champagne

et ses mises en bouche

• Six services gastronomiques
proposés par nos chefs 
avec les accords mets/vins, soft s

• L’assiett e de fromage

• Les préparati ons de notre chef pâti ssier

• L’excellence de chaque grain pour chaque tasse

EN PRATIQUE
Où

La Ferme d’Achêne
Rue d’Onthaine 15, Ciney

Quand

Vendredi 19 mai 2023 dès 19:00

Samedi 20 mai 2023 dès 19:00

Dimanche 21 mai 2023 dès 12:30

Combien

160 € / personne 

vins et soft s compris

INFO & RÉSERVATION
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